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Концепция – блюда ресторанного качества с соответствующими названиями, 
приготовленные Мишленовскими Шеф-поварами по доступной цене»

Замороженные готовые блюда МИЛТИ

Технология сохраняет!

Сохраняет свежесть, натуральный 
вкус и текстуру блюд

Уникальная технология
шоковой заморозки

Сохраняет все питательные 
вещества и витамины

Многоступенчатый
процесс замораживания

Технология сохраняет блюда 
свежими и аппетитными

Блюда ресторанного
качества

Благодаря этому блюда 
сохраняются 180 дней 

без потери качества, вкуса 
и пользы

Дополнительный срок
хранения

Известные шеф-повара каждый 
день готовят вкусные, 
сбалансированные и натуральные 
блюда. Каждый рецепт тщательно 
проработан, чтобы вы могли 
насладиться идеальным вкусом.

Блюда 
от шеф-поваров

Мы покупаем продукты 
по оптовым ценам и готовим 
на автоматизированном 
производстве. Поэтому наши 
готовые блюда стоят не дороже, 
чем продукты в магазине.

Экономия 
бюджета

Мы каждый день покупаем только 
свежие продукты у проверенных 
поставщиков. Строгие процессы 
производства сохраняют свежесть 
продуктов от момента покупки 
до момента готовки.

Свежие 
продукты

Наша технология многоступенчатой 
шоковой заморозки FreshLock 
сохраняет свежие ароматы 
и богатые вкусы блюд, сохраняя 
при этом витамины, микроэлементы 
и питательные вещества, делая 
каждое блюдо вкусным и полезным.

Идеальный 
вкус и польза

Благодаря технологии FreshLock, 
наши блюда остаются свежими 
и сочными до 180 дней, так что 
вы всегда можете наслаждаться 
ресторанным качеством, 
когда вам этого захочется.

Ваш обед или ужин будет готов 
в течение 7 минут. Без похода 
в магазин, готовки и мытья посуды.

Безупречное 
сохранение свежести

Разогрейте 
и наслаждайтесь



Пенне маринара (пенне отварные (изделия макаронные из твердых сортов 
пшеницы - пенне, вода, соль), томаты в собственном соку консервированные, 
масло подсолнечное, чеснок, соль, базилик, приправа «итальянские травы», 
сахар), куриная грудка (филе куриной грудки, масло подсолнечное, соль).

Котлетки из филе индейки 
с пти тимом три сыра

Птитим три сыра (изделия макаронные отварные - птитим (мука из твердых 
сортов пшеницы, вода, соль), сливки, сыр плавленый (сыр, вода питьевая, масло 
сливочное, сухое обезжиренное молоко, творог, сливки сухие, эмульгаторы 
(орто- и полифосфаты), загустители (модифицированный крахмал, каррагинан), 
сыворотка молочная сухая, регулятор кислотности – лимонная кислота, 
ароматизатор, стабилизатор - ксантановая камедь), вода, сыр с голубой 
плесенью блю чиз (молоко, соль, закваска, молокосвертывающий ферментный 
препарат микробного происхождения, уплотнитель - хлорид кальция, 
консервант – нитрат натрия, культура.

Куриная грудка на гриле 
с пенне маринара

Куриная грудка 
с хашбрауном и грибным соусом

Куриная грудка (филе куриной грудки, масло подсолнечное, соль), хашбраун 
(картофель, масло подсолнечное, соль), грибной соус (сливки, грибы 
шампиньоны, лук репчатый, масло подсолнечное, приправа вкусовая «грибы» 
(содержит усилители вкуса и аромата (глутамат натрия, гуанилат натрия, 
инозинат натрия), краситель - сахарный колер III), соль.

Куриные бедрышки в сливочном соусе 
с ароматным укропом и запеченным картофелем

Запеченный картофель (картофель, грибы шампиньоны, масло подсолнечное, 
приправа вкусовая «грибы» (содержит усилители вкуса и аромата (глутамат 
натрия, гуанилат натрия, инозинат натрия), краситель - сахарный колер III), 
соль), куриные бедрышки в сливочном соусе (филе куриного бедра, сливки 
питьевые, лук репчатый, укроп, масло подсолнечное, чеснок, соль, специя 
«пряная соль»).

250 г

250 г

250 г

250 г

Говядина по-бургундски 
с пшеницей

Говядина по-бургундски (говядина, вода питьевая, овощи (морковь, лук репча-
тый, чеснок), мука пшеничная, продукт мясной - грудинка свиная сырокопченая 
(грудинка свиная, вода, нитритно-посолочная смесь (соль, фиксатор окраски - 
нитрит натрия), стабилизатор - пирофосфаты, регуляторы кислотности (три-
фосфаты, цитраты натрия, глюконо дельта-лактон), антиокислитель - аскорби-
новая кислота, консервант - ацетаты натрия, сахариды), масло подсолнечное, 
паста томатная (томаты, загуститель - крахмал модифицированный, соль, сахар, 
консерванты (сорбат калия, бензоат натрия)), сок виноградный, розмарин, соль, 
крупа.

250 г

Строганов из свинины 
с гречневой кашей

Запеченный картофель (картофель, грибы шампиньоны, масло подсолнечное, 
приправа вкусовая «грибы» (содержит усилители вкуса и аромата (глутамат 
натрия, гуанилат натрия, инозинат натрия), краситель - сахарный колер III), 
соль), куриные бедрышки в сливочном соусе (филе куриного бедра, сливки 
питьевые, лук репчатый, укроп, масло подсолнечное, чеснок, соль, специя 
«пряная соль»).

250 г
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Сливки питьевые, изделия макаронные отварные - пенне (изделия макаронные 
из твердых сортов пшеницы, вода питьевая, соль), продукт мясной - грудинка 
свиная сырокопченая, обжаренный (грудинка свиная, вода, нитритно-посолоч-
ная смесь (соль, фиксатор окраски - нитрит натрия), стабилизатор - пирофос-
фаты, регуляторы кислотности (трифосфаты, цитраты натрия, глюконо-дельта-
лактон), антиокислитель - аскорбиновая кислота, консервант - ацетаты натрия, 
сахариды], лук репчатый запеченный, соль.

Плов с курицей

Вода питьевая, филе куриного бедра, крупа рисовая, лук репчатый, морковь, 
масло подсолнечное, зира (кумин), соль.

Пенне карбонара

Биточек из картофеля 
с куриным фаршем и грибным соусом

Картофельный биточек с куриным фаршем (картофель, филе куриного бедра, 
лук репчатый, крупа манная, масло подсолнечное, сухари панировочные (мука 
пшеничная, кулинарный жир (на основе пальмового масла), соль, дрожжи 
хлебопекарные, сахар, стабилизатор - карбонат кальция, антиокислитель - 
аскорбиновая кислота), сливки питьевые, петрушка, чеснок, перец черный, 
соль], грибной соус (сливки питьевые, грибы шампиньоны, лук репчатый, масло 
подсолнечное, мука пшеничная, бульон сухой (содержит усилители вкуса и 
аромата (глутамат натрия, гуанилат натрия, инозинат натрия), ароматизаторы, 
регулятор кислотности - лимонная кислота, краситель сахарный колер III, 
экстракт дрожжей), соль.

Краб кейк 
с ароматным рисом

Рис отварной (вода, крупа рисовая, масло подсолнечное, соль), краб кейк (филе 
минтая, «крабовые палочки» - имитированная пищевая рыбная продукция 
(фарш рыбный (сурими): мясо рыбы, сахар, яичный белок, агент влагоудержи-
вающий - сорбит, стабилизаторы (пирофосфат натрия, полифосфат натрия), 
вода питьевая, крахмал картофельный, масло растительное, соль, аромати-
заторы (содержат натуральные экстракты краба, креветки, устриц), усилитель 
вкуса и аромата - глутамат натрия), красители (диоксид титана, кармины, 
экстракт паприки)), масло подсолнечное, крупа манная, продукты яичные, 
сухари панировочные пшеничные, соль), масло лимонное (масло сливочное, 
петрушка, приправа из цитрусовых плодов лимонная (вода питьевая, концент-
рированный сок лимона, сахар, регулятор кислотности - лимонная кислота, 
соль, ароматизатор натуральный лимон, консервант - бензоат натрия), соль.

250 г

250 г

250 г

250 г

Люля из свинины и курицы 
с фаршированным фаршированным перцем

Перец фаршированный (перец сладкий (болгарский), булгур отварной (вода, 
крупа пшеничная булгур, сельдерей (стебель), морковь, лук репчатый, томаты, 
вода, томатная паста* (томаты, соль, сахар), томаты в собственном соку консер-
вированные, масло подсолнечное, сахар, крахмал кукурузный, бульон сухой* 
(содержит соевый соус сухой, экстракт дрожжей, ароматизаторы (содержат 
молочные и яичные продукты)), крахмал кукурузный, приправа на основе 
лимонного сока (содержит ароматизатор натуральный), соус наполи (содержит 
пшеницу), соль), люля из свинины и курицы (свинина, филе куриного бедра, лук 
репчатый запеченный, вода, масло подсолнечное, приправа хмели-сунели, 
соль), соус томатный (томаты, вода, томатная паста* (томаты, соль, сахар), 
томаты в собственном соку консервированные, масло подсолнечное, сахар, 
бульон сухой* (содержит соевый соус сухой, экстракт дрожжей, ароматиза-
торы (содержат молочные и яичные продукты)), крахмал кукурузный, приправа 
на основе лимонного сока* (содержит ароматизатор натуральный), соус наполи 
(содержит пшеницу), соль.

*содержат (в зависимости от состава) загуститель крахмал модифицированный, 
консерванты (сорбат калия, бензоат натрия), усилители вкуса и аромата (глута-
мат натрия, гуанилат натрия, инозинат натрия), краситель сахарный колер III.

250 г
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Овощи (лук репчатый, перец красный (болгарский), морковь, лук порей), 
изделия макаронные - вермишель крахмальная фунчоза отварные (вода 
питьевая, вермишель фунчоза (гороховый крахмал, кукурузный крахмал, вода), 
масло подсолнечное, соль), курица запеченная (филе куриного бедра, масло 
подсолнечное, соль, тимьян), вода, соус хойсин*(сахар, вода, соль, соевые бобы, 
уксус рисовый, рис, пшеница, кунжут, чеснок, лук репчатый, масло кунжутное, 
мальтодекстрин, пряности), соус соевый* (содержит соевые бобы, пшеницу), 
соус устричный* (содержит экстракты (рыбные, устричные), соевые бобы, 
пшеницу, экстракт дрожжей, ароматизатор (содержит рыбу)), сахар, масло 
подсолнечное, имбирь, крахмал кукурузный, уксус винный.

*содержат (в зависимости от состава) загустители (крахмал 
модифицированный, ксантановая камедь), регуляторы кислотности (лимонная 
кислота, уксусная кислота, янтарная кислота, глюконо-дельта-лактон), 
красители (кармины, экстракт паприки, кармины, сахарный колер I.III), 
усилители вкуса и аромата (глутамат натрия, Е635), консерванты (сорбат калия, 
бензоат натрия).

Свиная грудинка в азиатском стиле 
с лапшой удон

Лапша пшеничная удон отварная (лапша удон из пшеничной муки, вода 
питьевая, масло подсолнечное, соль), свинина запеченная (свинина, соус 
хойсин* (сахар, вода, соль, соевые бобы, уксус рисовый, рис, пшеница, кунжут, 
чеснок, лук репчатый, масло кунжутное, мальтодекстрин, пряности, соль), 
морковь, лук репчатый, вода питьевая, соус устричный* (содержит экстракты 
(рыбные, устричные), соевые бобы, пшеницу, экстракт дрожжей, ароматизатор 
(содержит рыбу)), масло подсолнечное, соус соевый* (содержит соевые бобы, 
пшеницу), кориандр, крахмал кукурузный.

*содержат (в зависимости от состава) загуститель (крахмал 
модифицированный, ксантановая камедь), регуляторы кислотности (лимонная 
кислота, уксусная кислота, янтарная кислота, глюконо-дельта-лактон), 
красители (экстракт паприки, кармины, сахарный колер I.III), усилители вкуса 
и аромата (глутамат натрия, Е635), консерванты (сорбат калия, бензоат натрия).

Пад тай с курицей

260 г

250 г

Сырники с нутеллой

Сыр мягкий рикотта (сыворотка молочная, регулятор кислотности - лимонная 
кислота), творог (молоко, молоко восстановленное из сухого обезжиренного 
молока, закваска, молокосвертывающий ферментный препарат микробного 
происхождения), шоколадный крем нутелла [молочная и темная шоколадные 
массы (сахар, какао тертое, масло какао, сухое цельное молоко, сухая молочная 
сыворотка, молочный жир, эмульгаторы (соевый лецитин, Е 476), ароматизатор 
- ванилин), молоко цельное сгущенное с сахаром (молоко, сахар (сахароза, 
лактоза)), крем сливочный для взбивания (сливки, стабилизатор каррагинан), 
масло сливочное), мука пшеничная, продукты яичные, сахар, ароматизатор - 
ванилин.

160 г

Омлет с ветчиной и сыром

Омлет (продукты яичные, сливки питьевые, масло подсолнечное, соль), сыр 
моцарелла (молоко пастеризованное, соль, регулятор кислотности - лимонная 
кислота, уплотнитель - хлорид кальция, молокосвертывающий ферментный 
препарат микробного происхождения, закваска), ветчина из мяса индейки - 
продукт вареный из мяса индейки (филе индейки, вода, крахмал картофельный, 
посолочная смесь нитритная (соль, фиксатор окраски - нитрит натрия), 
загуститель - каррагинан, регуляторы кислотности (трифосфаты, пирофосфат 
натрия), мальтодекстрин, усилитель вкуса и аромата - глутамат натрия, 
виноградный сахар, соль, антиокислители (аскорбиновая кислота, аскорбат 
натрия, изоаскорбат натрия), ароматизатор, коптильный ароматизатор, глюкоза 
ферментированная, специи (перец белый, горчица).

210 г

Фузилли болоньезе

Изделия макаронные - фузилли отварные (изделия макаронные из твердых 
сортов пшеницы - фузилли, вода питьевая, соль), томаты в собственном соку 
консервированные, мясные ингредиенты (говядина, свинина), овощи (лук 
репчатый, морковь, сельдерей (корень), чеснок), паста томатная (томаты, 
загуститель - крахмал модифицированный, соль, сахар, консерванты (сорбат 
калия, бензоат натрия)), масло подсолнечное, сыр, смесь пряностей (содержит 
горчицу), сахар, соль.

260 г

ice.mealty.ru



Cливочная полента с вялеными томатами [мука кукурузная, сливки питьевые, 
вода питьевая, сыр плавленый* (сыр, вода питьевая, масло сливочное, сухое 
обезжиренное молоко, творог, сливки сухие, эмульгаторы (орто- и полифос-
фаты), сыворотка молочная сухая), томаты вяленые в подсолнечном масле, 
масло подсолнечное, соль, тимьян), вырезка из свинины [свиная вырезка, 
чеснок, соль], соус перечный (сливки питьевые, соус барбекю* (вода, паста 
томатная, глюкозно-фруктозный сироп, сахар, пюре яблочное, сок-микс 
(виноградный, апельсиновый), лук, чеснок, смесь пряностей, соль), соус 
терияки* (вода, соус мирин (глюкозно-фруктозный сироп, вода, рис), сахар, 
соевый соус (соль, соевые бобы, пшеница, вода, сахар), крахмал кукурузный, 
мальтодекстрин, уксус винный, уксус бальзамический), вода питьевая, соус 
устричный* (глюкозно-фруктозный сироп, вода питьевая, соль, экстракты 
(рыбные, устричные, дрожжей), соевые бобы, пшеница, сахар, крахмал 
кукурузный), соус для мяса* (содержит волокна и клетчатку пшеничную), сахар, 
перец черный).

*содержат (в зависимости от состава) загустители (модифицированный 
крахмал, каррагинан) регуляторы кислотности (лимонная кислота, уксусная 
кислота, молочная кислота, глюконо-дельта-лактон, янтарная кислота), 
стабилизаторы (ксантановая камедь, гуаровая камедь), подсластитель сахарин, 
красители (кармин, сахарный колер (I.III.IV)), консерванты (сорбат калия, бензоат 
натрия), усилители вкуса и аромата (глутамат натрия, гуанилат натрия, инозинат 
натрия, лутаминовая кислота, Е635), ароматизаторы, в т.ч. содержащий рыбу.

Филе куриного бедра 
со сливочным ризотто

Сливочный ризотто (ризотто отварной (крупа рисовая, вода питьевая, масло 
подсолнечное, соль), сливки питьевые, грибы шампиньоны, масло подсолнеч-
ное, лук репчатый, мука пшеничная, бульон сухой (содержит усилители вкуса 
и аромата (глутамат натрия, гуанилат натрия, инозинат натрия), соевый соус, 
экстракт дрожжей, ароматизаторы (содержат молочные и яичные продукты), 
краситель сахарный колер III), чеснок, соль), филе куриного бедра запеченное 
(филе куриного бедра, масло подсолнечное, соль, тимьян).

Вырезка из свинины со сливочной полентой 
и вялеными томатами

250 г

250 г

Паста по-флотски

Паста отварная (изделия макаронные из твердых сортов пшеницы, вода, соль), 
говядина, лук репчатый, бульон из говядины, масло подсолнечное, соль

270 г

Вареники с картофелем и грибами

Вареники с картофелем и грибами (мука пшеничная хлебопекарная высшего 
сорта, картофель, вода, грибы шампиньоны, лук репчатый, масло подсолнечное, 
сливки питьевые, мука манитоба из мягких сортов пшеницы, продукты яичные, 
соль), соус сливочный (масло сливочное, укроп, масло подсолнечное, соль, 
чеснок).

250 г

ice.mealty.ru



Бульон рыбный с пряностями, картофель, кусочки филе кеты, морковь, стебель сельдерея, лук порей, 
соль.

Уха с красной рыбкой 250 г

Бульон из говядины с пряностями (содержит сельдерей), говядина, капуста белокочанная, картофель, 
свекла, лук репчатый, морковь, перец сладкий (болгарский), томаты в собственном соку 
консервированные, сахар, приправа на основе лимонного сока, томаты, чеснок, масло подсолнечное, 
паста томатная, соус наполи (содержит пшеницу), соль.

Борщ с говядиной 250 г

Куриная лапша

Бульон куриный с пряностями (содержит сельдерей), филе куриной грудки, изделия макаронные - 
лапша удон (мука пшеничная, вода, соль), морковь, масло подсолнечное, соль

250 г

ice.mealty.ru
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Главный риск при вводе новинки на рынок — неизвестность бренда 
и долгий разгон продаж. С МИЛТИ этого не будет.

Мы заходим в «Рынок» с уже разогретой аудиторией

1 500
торговых точек
собственной розничной сети 
(Москва и Санкт-Петербург)

160 000
клиентов ежедневно –
реальный трафик, который 
подтверждает 
востребованность продукта

Более

1,4 млн
лояльной аудитории
в двух столицах. Это люди, 
которые уже знают, любят 
и покупают МИЛТИ

Более

Как мы формируем спрос: Фабрика блогеров

В компании работает штат собственных блогеров, которые ежедневно создают сотни роликов. 
Это не навязчивая реклама, а нативная интеграция в реальные сценарии потребления.

более 18 млн контактов
Ежемесячный охват: 

Продукт становится узнаваем еще до появления 
на полке «Сети»

Результат:

Цифра для понимания масштаба:

~15 млн человек Активная лояльная аудитория крупной федеральной сети

1,4 млн человек Наша аудитория в двух городах

Это значит, что при выходе на федеральную полку мы сразу конвертируем 10% от вашей активной 
аудитории в готовые продажи. Скорость оборачиваемости новинки будет аномально высокой 
для рынка.

Нас уже знают: 
Готовая аудитория

Рилсы и Видеоклипы размещаются одновременно в: 
ВК – соцсеть, Tik-Tok, YouTube

–

–
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Ключевые преимущества продукта для потребителя
Вот основные аргументы, почему покупатель выберет замороженную готовую еду МИЛТИ:

Преимущества

 Это «спасательный круг» для современного 
человека. От момента «хочу есть» 

до момента «я ем» проходит 5–10 минут 
(разогреть в микроволновке, духовке 

или на сковороде). Не нужно тратить часы 
на закупку продуктов, готовку и мытье посуды.

Экономия времени
(главный козырь)

Вы платите только за еду, которую съедите. 
Не нужно покупать килограмм моркови, 
пучок зелени и бутылку дорогого соуса 

для одного блюда — часть из этого часто 
выбрасывается. В замороженном формате 
заложена точная порция без лишних трат.

Отсутствие отходов
 и экономия бюджета

 Это «резервный фонд» вашего холодильника. 
Продукт не испортится через 3 дня, 

если вы передумали есть это сегодня. 
Он может лежать неделями, выручая 
в моменты, когда лень идти в магазин 
или закончились деньги до зарплаты.

Длительный срок 
хранения

Шоковая заморозка позволяет 
сохранить вкус, текстуру 

и полезные свойства продуктов 
без добавления консервантов. 
Мы фиксируем блюдо в момент 

его идеальной готовности.

Свежесть 
без консервантов

Покупая наш продукт, вы точно 
знаете, какой вкус получите. 

Это не «русская рулетка» 
домашней готовки или 

сомнительной кулинарии 
в супермаркете. Мы строго 

соблюдаем технологию 
и рецептуру.

Стабильность вкуса 
и качества

Можно держать в морозилке 
5–10 разных блюд: пасту, плов, 
курицу с овощами, рыбу, супы 

и десерты. Это позволяет 
питаться разнообразно, 

даже если вы живёте один 
и не умеете готовить 

сложные соусы.

Разнообразие 
рациона

В нашей команде работают 
шеф-повара из Италии, Чехии, 
России, потребитель получает 
блюдо ресторанного качества 
и состава по цене чашки кофе.

Ресторанное 
качество

Наша аудитория — это огромный срез общества, объединенный дефицитом времени 
и желанием питаться нормальной едой. Основные сегменты:

Кто покупает замороженные 
готовые блюда и почему?

Занятые профессионалы и офисные сотрудники
 Кто это: Мужчины и женщины 25–40 лет с плотным графиком, работой в офисе и частыми переработками.
 Почему покупают: Вечером у них нет сил стоять у плиты, а питаться фастфудом или дошираками надоело. Наша еда — это быстрый и полноценный ужин 
или обед, который можно разогреть на работе.

1

Студенты и молодые люди, начинающие самостоятельную жизнь
 Кто это: Парни и девушки 18–24 лет, живущие в общежитиях или снимающие квартиру.
 Почему покупают: Часто у них нет ни навыков готовки, ни нормальной кухни, ни желания возиться с продуктами. Замороженное блюдо — это гарантия того, 
что они съедят что-то горячее и более-менее полезное, а не просто бутерброды.

2

Семьи с детьми (работающие родители)
 Кто это: Пары 30–45 лет с детьми, где оба работают.
 Почему покупают:  Нужно быстро накормить семью, но готовить сложный ужин после работы и школы некогда. Плюс, дети часто капризничают, а у нас можно 
выбрать проверенные позиции (например, макароны с сыром, куриные наггетсы, пюре с тефтелей), которые нравятся детям.

3

Пожилые люди
 Кто это: Люди старше 60–65 лет.
 Почему покупают:  Им физически тяжело готовить себе сложные обеды, особенно если живут одни. Купить замороженное блюдо на 1–2 порции проще, 
чем варить суп на неделю. Это безопасно, удобно и не требует стояния у плиты.

4

Дачники и любители загородного отдыха
 Кто это: Люди, которые проводят время на даче или выезжают на природу.
 Почему покупают: На даче хочется отдыхать, а не стоять у плиты. Заморозка легко переносит транспортировку в сумке-холодильнике. Достал, разогрел — 
и готов сытный обед после работы в саду.

5

Люди с ограниченными физическими возможностями
 Кто это: Люди, которым трудно долго стоять, ходить по магазинам или готовить из-за здоровья.
 Почему покупают: Это простой и доступный способ получить горячую еду с минимальными усилиями. Порционные упаковки легко открывать и разогревать.

6
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